BREZELBACKER SEIT 1919

&

Klassisch in der Form,
flexibel in der Zubereitung

\/ erhaltlich als vorgegarter Teigling, 100 g
oder fertig gebacken fiir besonders
hohe Gelingsicherheit, 70 g

v verkaufsstarke Optik

\/ unwiderstehlicher Laugengeschmack
\/ auBen knusprig, innen saftig

\/ perfekt zum individuellen Belegen

Kartons/ Palette

Stiicke gesamt Verarbeitungstipps

Artikelnr. Artikelbezeichnung EAN-Code  Stlickgewicht Gewicht VE Stiick pro VE

50 Min. antauen; ca. 16 Min. im
o Laugen-Kaiserbrétchen, TS 100 g 10.509 ¢ 100 Stlick 40 Kartons vorgeheizten HeiBluftbackofen
vorgegarter Teigling : (4 x 25 Sttick) (4.000 Stiick) bei 160 °C, mit offenem Zug und
reduzierter Umluft backen.
Auftauen oder
5em Laugen-Kaiserbrétchen, SRR 708 4705 8 60 Stlick 40 Kartons 30 Min. antauen lassen und
fertig gebacken ’ (3 x 20 Stiick) (2.400 Stiick) bei 150 °C 4—6 Min. im
HeiBluftofen erhitzen.
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Bestellung und weitere Informationen unter:
Tel +49 (0) 6131/ 99 57 - 0 - Fax +49 (0) 6131/ 99 57 - 50 - handel@ditsch.de - www.ditsch.de





