
für jeden Laugenblick!
Unser Laugen-Trio: perfekt

  Attraktive Formen bringen Abwechslung in die Theke 
und sorgen für Aufmerksamkeit

  Individuell einsetzbar: Bestreuen mit diversen Toppings 
und ideal zum Belegen

 Das Laugen-Trio überzeugt nicht nur durch den  
einzigartigen Laugen-Geschmack, sondern auch durch 
die handwerkliche Optik

 Hohe Flexibilität: Beim Laugenkringel besteht die Möglichkeit, 
die Kruste entweder von selbst aufreißen zu lassen oder durch 
Schnitte ein gezieltes Aufreißen herbeizuführen

Laugenknoten

Laugenkringel

Laugenzopf
Laugenknoten, Laugenkringel, Laugenzopf

Artikel-
nummer Artikelbezeichnung GTIN Stückgewicht Gewicht VE Stück pro VE Kartons/Palette 

(Stücke gesamt)

6119 Laugenknoten, vorgegärter 
Teigling, mit Salzbeipack 4005975061199 120 g 6.495 g 50 Stück 

(2 x 25 Stück)
80 Kartons

(4.000 Stück)

6121 Laugenkringel, vorgegärter 
Teigling, mit Salzbeipack 4005975061212 120 g 6.015 g 46 Stück 

(2 x 23 Stück)
80 Kartons

(3.680 Stück)

5205 Laugenzopf, vorgegärter 
Teigling, mit Salzbeipack 4005975052050 120 g 6.440 g 50 Stück 

(2 x 25 Stück)
80 Kartons

(4.000 Stück)

Bestellung und weitere Informationen unter: 
Tel +49 (0) 61 31 / 99 57 - 0 · Fax +49 (0) 61 31 / 99 57 - 50 · handel@ditsch.de · www.ditsch.com

Einfache Zubereitung: Alle Produkte ca. 20 Min. antauen lassen. Am Ende der Auftauzeit mit Salz bestreuen und dann im vorge-
heizten Heißluftofen ca. 15 Min. bei 180°C backen. Die genauen Backzeiten/-temperaturen hängen vom jeweiligen Ofentyp ab.
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vegangezieltes Aufreißen 
durch Schnitt

selbst aufreißen




