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Bio-Laugenbreze
Schwabische Art

&

Naturlich kostlich

/ vorgegarter Teigling, 110 g
\// aus wertvollen, natirlichen Bio-Rohstoffen
‘ (mind. 95 %)

Rohstoffe ausschlieRlich von Erzeugern, die
nach strengen EU-Bio-Richtlinien arbeiten

zertifiziert mit dem EU-Bio-Siegel

ohne Schnitt: zur individuellen
Veredelung
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EAN-Code Gewicht VE

Stuckgewicht

Artikelnr.  Artikelbezeichnung

Kartons/Palette

Stiicke gesamt Verarbeitungstipps

Stiick pro VE

Bio-Laugenbrezel
5115 pschwabische Art, |- 167505715,
vorgegarter Teigling,
(mit Salzbeipack)

110 g 9544 g

Laugenbrezel ca. 20 Minuten
auftauen lassen, nach Belieben
mit Salz bestreuen und
14 Minuten bei 190 °C im
HeiRluftofen backen.

40 Kartons
(3.200 Stiick)

80 Stilick
(4 x 20 Sttick)

Bestellung und weitere Informationen unter:

Tel +49 (0) 6131/ 9957 - O « Fax +49 (0) 6131/ 99 57 - 50 « handel@ditsch.de « www.ditsch.com



