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Die Marke Ditsch in Verbindung mit 
attraktivem Vendingkonzept bedeu-
tet eine gesicherte Wertschöpfung.

Der sichtbare Backprozess hinter 
der Glasscheibe schafft Aufmerk- 
samkeit und steigert Impulskäufe.

Der Ditsch-Bot sorgt für eine konstant 
gelingsichere und standardisierte  
Zubereitung.

Mit echter Ditsch-Qualität - einfach, 
schnell und warm; das überzeugt  
auf ganzer Linie. Geeignet für 
Laugenbrezeln und Pizzen.

Show-Effekt & Kundenbindung

Hohe Attraktivität Automatisierte Präzision

Flexible Produktvielfalt

Gewicht Maße Kapazität Bedienung Zahlung

ca. 500 kg Tiefe: 664 mm (inkl. Kartenlesegerät)
Breite: 1234 mm Höhe: 2220 mm

60 Produkte  
pro Befüllung Touchscreen Kartenlesegerät:  

bargeldlose Bezahlung

Wie z. B.: 

Verkehrs-Gastronomie: Flughäfen, Tankstellen, Raststätten, Bahnhöfen

Freizeit-Gastronomie: Freizeitparks, Kinos, Eventlocations, Schwimmbäder  

Workplace- und Education-Gastronomie: Workspaces, Kantinen, Mensen, Büros ohne Mitarbeiterverpflegung

Hospitality-Gastronomie: Hotels und Unterkünfte ohne Verpflegungsangebot  

Handels-Gastronomie: Einkaufszentren, Möbelhäuser, ...

Neues Konzept + richtiger Standort =

zufriedene Kunden!

Vielseitig und flexibel an hochfrequentierten Standorten einsetzbar

Für nähere Informationen oder bei Interesse kontaktieren Sie bitte:  
Brezelbäckerei Ditsch GmbH · Robert-Bosch-Str. 44 · 55129 Mainz · Thees Möller · Thees.Moeller@ditsch.de · www.ditsch.com/b2b

Der Ditsch-Bot verwandelt jeden  
Standort in einen Verkaufs- und  
Erlebnisbereich - probieren Sie es aus!

2. Backen

1–3
Minuten

1. Lagern 

3. Genießen


