Filled pretzels - a new taste sensation

5133 Laugenbrezel
gefiillt mit Krauterbutter, 81 g
Mit Schnitt, fertig gebacken

Artikel Nr. 5133
Stlickgewicht 81g
Gewicht VE 4407 g

Inhalt pro VE 4 Btl x 12 Stk = 48 Stk
Karton/Sttick pro Palette 40/1920
EAN-Code 4005975051336

Verarbeitungstipps

5165 Laugenbrezel
gefiillt mit Knoblauchbutter, 81 g
Mit Schnitt, fertig gebacken

Artikel Nr. 5165
Stlickgewicht 81g
Gewicht VE 4407 g

Inhalt pro VE 4 Btl x 12 Stk = 48 Stk
Karton/Sttick pro Palette 40/1920
EAN-Code 4005975051657

Verarbeitungstipps

5454 Laugenbrezel
gefiillt mit Salted Caramel-Creme, 81 g
Mit Schnitt, fertig gebacken

Artikel Nr. 5454
Stlickgewicht 81g
Gewicht VE 4407 g

Inhalt pro VE 4 Btl x 12 Stk = 48 Stk
Karton/Sttick pro Palette 40/1920
EAN-Code 4005975054542

Verarbeitungstipps

5456 Laugenbrezel
gefiillt mit Schokocreme, 81 g
Mit Schnitt, fertig gebacken

Artikel Nr. 5456
Stlickgewicht 81g
Gewicht VE 4407 g

Inhalt pro VE 4 Btl x 12 Stk = 48 Stk
Karton/Sttick pro Palette 40/1920
EAN-Code 4005975054566

Verarbeitungstipps

©/§ auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > ca. 2 Min.

Q/B auftauen @ 180 °C
60 Min. < oder > ca. 2 Min.

O auftauen ﬁ 180 °C
60 Min. < oder > ca. 2 Min.

O auftauen ﬁ 180 °C
60 Min. < oder > ca. 2 Min.

5133 Pretzel

filled with herb butter, 81g

With cut, fully baked

Product no.

Weight per piece
Weight per case

Pieces per case
Cases/pieces per pallet
Barcode

Preparation guidelines

5165 Pretzel

5133

8lg

4407 g

4 bags x 12 pcs = 48 pcs
40/1920
4005975051336

@ thaw E 180 °C
60 min. <or> approx. 2 min.

filled with garlic butter, 81 g

With cut, fully baked

Product no.

Weight per piece
Weight per case

Pieces per case
Cases/pieces per pallet
Barcode

Preparation guidelines

5454 Pretzel

5165

81g

4407 g

4 bags x 12 pcs = 48 pcs
40/1920
4005975051657

6) thaw E 180 °C
60 min. <or> approx. 2 min.

filled with salted caramel, 81 g

With cut, fully baked

Product no.

Weight per piece
Weight per case

Pieces per case
Cases/pieces per pallet
Barcode

Preparation guidelines

5456 Pretzel

5454

81g

4407 g

4 bags x 12 pcs = 48 pcs
40/1920
4005975054542

6) thaw E 180 °C
60 min. <or> approx. 2 min.

W" mil Kauertritler

filled with herb butter

fullt mit
koblauchbatler

filled with garlic butter

filled with chocolate cream, 81 g

With cut, fully baked

Product no.

Weight per piece
Weight per case

Pieces per case
Cases/pieces per pallet
Barcode

Preparation guidelines

5456

81g

4407 g

4 bags x 12 pcs = 48 pcs
40/1920
4005975054566

@ thaw E 180 °C
60 min. <or> approx. 2 min.

*Alle aufgefiihrten Artikel sind nur auf Anfrage erhiltlich. Bitte sprechen Sie dazu mit Ihrem Key Account Manager.

*All of the articles listed are only available on request. Please speak to your Key Account Manager.

filled with salted caramel

WWZ Sthokocreme

filled with chocolate cream




Unser BZC Svitiment fir Sie!

Our B2C range for you

5332 Laugenbrezel
gefiillt mit gesalzener Butter, 76 g
Fertig gebacken

Artikel Nr. 5332

Stuickgewicht 768

Gewicht VE 2900 g

Inhalt pro VE 10 Btl x 3 Stk = 30 Stk
Karton/Stiick pro Palette 54/1620

EAN-Code Beutel 4005975086062
EAN-Code VE 4005975053323

Verarbeitungstipps
{) auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > 2 Min.

5373 Laugenbrezel
gefillt mit Knoblauchbutter, 78 g
Fertig gebacken

Artikel Nr. 5373

Stuickgewicht 78g

Gewicht VE 2960 g

Inhalt pro VE 10 Btl x 3 Stk = 30 Stk

Karton/Sttick pro Palette 54/1620
EAN-Code Beutel 4005975086055
EAN-Code VE 4005975053736

Verarbeitungstipps
O/B auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > 2 Min.

5374 Laugenbrezel
gefiillt mit Krauterbutter, 78 g
Fertig gebacken

Artikel Nr. 5374

Stlickgewicht 78 g

Gewicht VE 2960 g

Inhalt pro VE 10 Btl x 3 Stk = 30 Stk
Karton/Stiick pro Palette 54/1620

EAN-Code Beutel 4005975086024
EAN-Code VE 4005975053743

Verarbeitungstipps
{) auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > 2 Min.

5455 Laugenbrezel
gefullt mit Salted Caramel-Creme, 76 g
Fertig gebacken

Artikel Nr. 5455

Stlickgewicht 76 g

Gewicht VE 2900 g

Inhalt pro VE 10 Btl x 3 Stk = 30 Stk

Karton/Stlick pro Palette 54/1620
EAN-Code Beutel 4005975086079
EAN-Code VE 4005975054559

Verarbeitungstipps
/) auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > 2 Min.
5457 Laugenbrezel

gefiillt mit Schokocreme, 76 g
Fertig gebacken

Artikel Nr. 5457

Stlickgewicht 76 8

Gewicht VE 2900 g

Inhalt pro VE 10 Btl x 3 Stk = 30 Stk

Karton/Stlick pro Palette 54/1620
EAN-Code Beutel 4005975086017
EAN-Code VE 4005975054573

Verarbeitungstipps
/) auftauen E 180 °C
60 Min. < oder > 2 Min.

5207 Laugen-Buttercroissant, 60 g
Vorgegarte Laugenplunder-Teiglinge

Artikel Nr. 5207

Stuckgewicht 60 g

Gewicht VE 3234 g

Inhalt pro VE 8 Btl x 6 Stk = 48 Stk
Karton/Stiick pro Palette 80/3840

EAN-Code Beutel 4005975085478
EAN-Code VE 4005975052074

Verarbeitungstipps
gstipp O@ auftauen @ 170 °C
15 Min. 18-20 Min.

Nur auf Anfrage erhaltlich!*
Only available on request!*

5332 Pretzel
filled with salted butter, 76 g

Fully baked

Product no. 5332

Weight per piece 76 8

Weight per case 2900 g

Pieces per case 10 bags x 3 pcs = 30 pcs
Cases/pieces per pallet  54/1620

Barcode bag 4005975086062
Barcode outer case 4005975053323

Preparation guidelines
/) thaw 180 °C
60 min. <or> @ 2 min.

5373 Pretzel
filled with garlic butter, 78 g

Fully baked

Product no. 5373

Weight per piece 788

Weight per case 2960 g

Pieces per case 10 bags x 3 pcs = 30 pcs
Cases/pieces per pallet  54/1620

Barcode bag 4005975086055
Barcode outer case 4005975053736

Preparation guidelines
/) thaw 180 °C
60 min. <or > E 2 min.

5374 Pretzel
filled with herb butter, 78 g

Fully baked

Product no. 5374

Weight per piece 78¢g

Weight per case 2960 g

Pieces per case 10 bags x 3 pcs = 30 pcs
Cases/pieces per pallet  54/1620

Barcode bag 4005975086024
Barcode outer case 4005975053743

Preparation guidelines

X) thaw 180 °C
60 min. <or > E 2 min.

5455 Pretzel

filled with salted caramel, 76 g

Fully baked

Product no. 5455

Weight per piece 76 8

Weight per case 2900 g

Pieces per case 10 bags x 3 pcs = 30 pcs
Cases/pieces per pallet  54/1620

Barcode bag 4005975086079
Barcode outer case 4005975054559

Preparation guidelines

/) thaw 180 °C
© 60 min. <or > @ 2 min.

5457 Pretzel

filled with chocolate cream, 76 g

Fully baked

Product no. 5457

Weight per piece 768

Weight per case 2900 g

Pieces per case 10 bags x 3 pcs = 30 pcs
Cases/pieces per pallet  54/1620

Barcode bag 4005975086017
Barcode outer case 4005975054573

Preparation guidelines
{) thaw 180 °C
60 min. <or> E 2 min.

5207 Pretzel butter croissant, 60 g
Pre-proved croissant dough

Product no. 5207 .
Weight per piece 60 g GLAUGEN
Weight per case 3234 ¢

Pieces per case

BUTTER
8 bags x 6 pcs = 48 pcs CROIS_SANTS

Cases/pieces per pallet  80/3840
Barcode bag 4005975085478
Barcode outer case 4005975052074

Preparation guidelines

O@ thaw ﬁ 170 °C
30 min. 18-20 min.

*Alle aufgefiihrten Artikel sind nur auf Anfrage erhiltlich. Bitte sprechen Sie dazu mit Ihrem Key Account Manager.
*All of the articles listed are only available on request. Please speak to your Key Account Manager.



